
MENÙ
Pizza & Cucina



#mangiasanoaltuliopano

Impasto innovativo che esalta il gusto autentico della pizza,
mantenendo un profilo nutrizionale superiore. 

Grazie alla farina ALTOGRANO, ottenuta con un processo di
lavorazione circolare che preserva le parti più preziose del

chicco di grano, ogni morso regala un’esperienza di
leggerezza e croccantezza unica. 

Ciò che distingue questo impasto dagli altri: 

più proteine e fibre, meno carboidrati

fonte naturale di magnesio, zinco, fosforo e potassio

vitamina B1 per un naturale equilibrio energetico

Impasto Altograno
Nuovo impasto Altograno
leggero, basso e croccante



È possibile richiedere l’impasto ALTOGRANO per qualsiasi pizza
del menù, con un supplemento di 3€

La Saggia 9€
Base con stracciatella fuori forno, pomodoro a fette, crema di basilico e origano

La Zen 13€
Crema di robiola, FUORI FORNO: carpaccio di salmone affumicato, basilico, granella di

pistacchio

La Delicata 13€
Mozzarella senza lattosio, bresaola punta d’anca, chips di zucchine, parmigiano

reggiano grattugiato

La Giusta Giusta 14€
Fior di latte, FUORI FORNO: roastbeef, pomodorini gialli, rucola, scaglie di pecorino, olio

EVO, grattugiata di scorza di limone

La Dolcezza 10€
Crema di yogurt, frutti di bosco, scaglie di cioccolato fondente, granella di nocciole

Cuore d’oro 15€
Vellutata di datterino giallo, carpaccio di tonno, zest di limone, semi di sesamo

La Grintosa 12€
Pomodoro San Marzano DOP, olive taggiasche, aglio nero, acciughe del Cantabrico

Una selezione esclusiva di pizze, pensata per valorizzare al meglio questo
 impasto basso e croccante.

Le 7 Virtù 
Altograno

#mangiasanoaltuliopano

DA PROVARE!

Bignè Altograno alla

nutella o al pistacchio

7€



MENÙ
APERITIVI

Americano
Campari, Vermouth, Soda

Spritz 
Prosecco, Aperol, Soda

Negroni
Gin, Campari, Vermouth

Gin tonic Premium
Gin Mare, tonica

€ 6

€ 9

€ 8

€ 10

Gin tonic Classico
Gin Tanqueray, Tonica

Gin Lemon
Gin Tanqueray, Lemon

€ 8

€ 8



Dalla nostra cucina
Per iniziare

Antipasto di mare Tulipano 24€
Tagliata di tonno scottato, fritto di calamari e gamberi, gamberone fritto,
tartare di gambero rosso,  soutè di cozze e vongole, alici marinate

Tartare di tonno 16€
servita con salsa di soia e perle di guacamole

Insalata di mare fredda 14€
polipo, seppia, gamberetti, cozze e vongole

Soutè di cozze e vongole 15€
Bruschette con acciughe del Cantabrico superiori e burro 14€

Gnocco fritto con affettati misti 14€

Gnocco fritto e mortadella Favola Palmieri Gran Riserva 12€

Crostone di pane con burrata, culatello e pomodorini confit 14€

Flan di porcini e crema di parmigiano 10€

Tagliere di formaggi misti  az. ag. Ocelli 15€
al Barolo, al malto d’orzo e whisky, al castagno, al tartufo; servito con miele e
marmellate miste 

Antipasti di mare

Antipasti tradizionali



Primi piatti
Gnocchetti con gamberi argentini, pesto di rucola, pomodorini
gialli e rossi 19€
Spaghettone allo scoglio 19€
Tonnarelli cacio e pepe con tartare di gambero rosso 18€
Spaghetti alle vongole veraci 17€

Primi di mare

Tortelli verdi fatti in casa Vecchia Modena 12€
scaglie di Parmigiano Reggiano, pancetta e glassa di aceto balsamico

Tortelli di zucca fatti in casa 12€
burro e salvia

Maccheroni al pettine con ragù bianco di salsiccia 12€
Tortellini in brodo o alla panna 12€
Carbonara romana 12€

Primi tradizionali

L’angolo dei risotti
Risotto ai frutti di mare 18€
Risotto con crema di cavolo rosso, mele e speck 13€
Risotto al lambrusco e salsiccia 13€
Risotto con crema di mascarpone e polpa di scampi 18€
sfumato con prosecco

Risotto ai porcini 16€



Secondi piatti

Fritto misto di pesce 18€
Ricciola al forno con lime e zenzero 18€
Misto di pesce gratinato al forno 24€
pesce spada, branzino, tonno, gamberoni, capesante

Pescato del giorno
in base alla disponibilità da 5€ a 8,50 € all’etto

Tonno in crosta di pistacchio servito con melanzane a
funghetto 19€
Salmone sashimi servito con confettura di limone e salsa
teriyaki 19€

Secondi di mare

Tagliata di Fassona piemontese 20€
servita con sale grosso di Cervia e rosmarino

Filetto di Fassona piemontese alla griglia 29€
varianti: porcini, aceto balsamico, pepe verde 

Costata di Fassona piemontese 5€ all’etto 
con patatine fritte e salse

Agnello scottadito agli aromi 18€

Secondi tradizionali



Insalate
Emiliana  11€
insalata verde, scaglie di grana, prosciutto crudo croccante, noci,
glassa di aceto balsamico

Freschella 11€
insalata verde, rucola, parmigiano reggiano, funghi freschi, bufala,
pomodorini

Caesar 11€
insalata verde, rucola, pomodorini, noci, petto di pollo alla griglia/fritto,
scaglie di grana, crostini di pane, salsa caesar

Patatine fritte 4€
Verdure grigliate 4€
Patate al forno 4€
Insalata mista 4€

Contorni



La pizzeriaPizza & Cucina

Margherita 6€
Pomodoro, fior di latte

Marinara 5€
Pomodoro, aglio, origano

Margherita storica 7,5€
Pomodoro, fior di latte, grana

Marinara storica 12€
pomodoro S.Marzano, origano Wiberg, polvere di aglio, acciughe del Cantabrico,
olio EVO

Bufala 9€
Pomodoro, fior di latte, mozzarella di bufala, basilico

Margherita DOC 9€
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio EVO

Napoli 7,50€
Pomodoro, fior di latte, acciughe, origano

Romana 8€
Pomodoro, fior di latte, acciughe, capperi, origano

4 Stagioni 9€
Pomodoro, fior di latte, a spicchi: prosciutto cotto Ferrarini, carciofi, funghi, salsiccia

Capricciosa 9€
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto Ferrarini, carciofi, funghi, salsiccia

Crudo di Parma 9€
Pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo di Parma 24 mesi

Boscaiola 9€
Pomodoro, fior di latte, porcini, funghi freschi, funghi trifolati

Frutti di mare 12€
Pomodoro, fior di latte, frutti di mare, prezzemolo

Le intramontabili



Frutti di porco 11€
Pomodoro, fior di latte, cotto Ferrarini, wurstel, salamino piccante, pancetta

Diavola 8€
Pomodoro, fior di latte, salamino piccante

Americana super 8,50€
Pomodoro, fior di latte, salsiccia, wurstel, patatine fritte

Patapizza 8€
Pomodoro, fior di latte, patatine fritte

Salsiccia e friarielli 8,50€
Fior di latte, salsiccia, friarielli

4 Formaggi 8,50€
Fior di latte, grana, stracchino, gorgonzola

Vecchia Modena 9€
Fior di latte, salsiccia, grana in forno, aceto balsamico

Pancetta e grana 8,50€
Fior di latte, pancetta, grana in forno

Verdure grigliate 8,50€
Pomodoro, fior di latte, verdure alla griglia: melanzane, zucchine, peperoni

Tonno e cipolla 8€
Pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla

Contadina 8,50€
Pomodoro, fior di latte, salsiccia, cipolla, funghi, grana

Speciale 9,50€
Pomodoro, fior di latte, bufala, pomodorini

Lucana 8,50€
Pomodoro, fior di latte, melanzane, salamino piccante, pecorino

Zingara 8,50€
Pomodoro, fior di latte, salamino piccante, olive, cipolla

Regina 12€
pomodoro, ciliegine di bufala, pesto di basilico 

Olio EVO a crudo in aggiunta su tutte le pizze



Le SpecialiPizza & Cucina

Romagnola 11€
Fior di latte, crema di zucca, salsiccia, scaglie di grana, glassa di aceto balsamico

Crocchè 13€
Fior di latte, crocchette di patate, prosciutto cotto Ferrarini

Super bronte 15€
Fior di latte, fiocchi di ricotta, crema di pistacchio; FUORI FORNO: mortadella
Favola Palmieri Gran Riserva. crocchette di patate

Nonna Filù 12,50€
Stria con sugo di pomodoro FUORI FORNO: polpettine fritte, burrata, crema di
formaggio fuso

Tartufata 12,50€
Fior di latte, mozzarella di bufala, porcini, crema di tartufo, patate lesse, grana

San Marzano 11€
Filetti di San Marzano, pomodoro, burrata, basilico, olio EVO

Bronte 14€
Fior di latte, fiocchi di ricotta, mortadella Favola Palmieri Gran Riserva, granella di
pistacchio, burrata

Indiavolata 13€
Pomodoro, ‘nduja; FUORI FORNO: melanzane fritte, stracciatella di bufala,
olio EVO, basilico

Carbonella 14€
Fior di latte, uovo sbattuto, pepe nero, guanciale, FUORI FORNO: scaglie 
di pecorino

Guancialotta 14€
Provola fresca, crema di cacio e pepe, guanciale, FUORI FORNO: scaglie di 
pecorino



Burratina 10€
Pomodoro, fior di latte, FUORI FORNO: burrata, basilico, olio EVO

Partenopea 16€
Pomodoro, fior di latte, FUORI FORNO: fritto misto di calamari e gamberi

3P 12,50€
Fior di latte, filetti di San Marzano, pomodorini gialli, pomodorini neri; 
FUORI FORNO: burrata, olio EVO

Pacchetella 11€
Fior di latte, bufala, pacchetelle gialle, basilico, olio EVO

Idrospeed 11€
Fior di latte, mozzarella di bufala, pomodorini, pancetta, FUORI FORNO: rucola,  
glassa di aceto balsamico

Ferrari 12€
Fior di latte, porcini, FUORI FORNO: prosciutto crudo di Parma 24 mesi, scaglie di 
grana, glassa di aceto balsamico

Chef 11€
Pomodoro, fior di latte, FUORI FORNO: rucola. scaglie di grana, prosciutto crudo di
Parma 24 mesi

Valtellina 11€
Fior di latte, stracchino, pomodorini, FUORI FORNO: bresaola, rucola

Montanara 11€
Pomodoro, fior di latte, porcini, FUORI FORNO: speck



Le Strie
Pizza & Cucina

Stria classica 4€
olio, sale, origano. Aggiunte: rosmarino, aglio

Gnocchino misto 5€
Stria a spicchi: pomodoro, grana, aglio e rosmarino, glassa balsamica

Stria Rock 6€
Stria con tocchetti di bufala in forno, aglio, rosmarino, grana, leggermente
macchiata di pomodoro, pomodorini, basilico

Carpigiana 8€
Stria con salsiccia, parmigiano reggiano, FUORI FORNO: glassa di aceto balsamico

Sintonia 9,50€
Stria con tutto fuori forno: bufala, pomodorini, prosciutto crudo di Parma 24 mesi

Le Vegetariane
La Veg-DOC 9€
Mozzarella senza lattosio, pomodoro, basilico

La Nerano 10€
Mozzarella senza lattosio, zucchine fritte, grana

La Speranza 12€
Mozzarella senza lattosio, chips di melanzane fritte, creme di pistacchio, basilico

Siluro Assenza 15€
DENTRO: mozzarella senza lattosio, porcini, crema di zucca
FUORI: melanzane fritte, scaglie di grana

Con mozzarella senza lattosio



I 7 vizi capitaliPizza & Cucina

Accidia 11€
Fior di latte, bufala, crema di pistacchio, funghi misti, pomodorini

Avarizia 10€
Fior di latte, pomodorini secchi, FUORI FORNO: burrata, olio EVO, basilico

Invidia 12€
Fior di latte, crema di noci, provola affumicata, pomodorini secchi, porcini

Ira 14€
Fior di latte, pomodorini, FUORI FORNO: culaccia, burrata, rucola, 

pepe, olio evo

Gola 9€
Stria  con crema di pistacchio / nutella e scaglie di cioccolato

Lussuria 16€
Doppia pasta, tirata (diametro 40 cm) Fior di latte, gorgonzola, guanciale 

FUORI FORNO: noci, miele e burrata

Superbia 14€
Scamorza affumicata, passata di pomodorini gialli, prosciutto cotto Ferrarini

FUORI FORNO: crema di pistacchio



L’angolo dei ripieni
Pizza & Cucina

Calzone classico 8€
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto Ferrarini

Calzone siciliano 9€
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto Ferrarini, acciughe, olive

Calzone farcito 9,50€
Dentro: pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto Ferrarini, funghi; 

sul cornicione cotta in forno: salsiccia

Calzone vegetariano 9€
Pomodoro, fior di latte, verdure miste grigliate

I Calzoni



L’angolo dei ripieni
Pizza & Cucina

Arrotolato Tulipano 12€
Pasta arrotolata con dentro: fior di latte, bufala, pomodorini

FUORI FORNO: speck, rucola, scaglie di grana, pomodorini, glassa balsamica

Arrotolato Saporito 12€
Pasta arrotolata con dentro: fior di latte, stracchino, porcini; 

FUORI FORNO: speck, radicchio, pomodorini, glassa di aceto balsamica

Siluro Cremoso 12€
Dentro: fior di latte, stracchino, bufala, crema di zucca, provola;

FUORI FORNO: scaglie di grana, glassa di aceto balsamico

Siluro Appetitoso 12€
Tutto in forno: pomodoro, fior di latte, cotto Ferrarini, peperoni, wurstel, funghi,

salamino piccante, carciofi

Siluro Vegetariano 12€
Dentro: fior di latte. bufala, funghi; 

FUORI FORNO: verdure grigliate, scaglie di grana, aceto balsamico

Gli arrotolati

I Siluri 

Arrotolato: pasta arrotolata e farcita all’interno, cotto in forno

Calzone di 60 centimetri, farcito e cotto in forno



Pizza & Cucina

Siluro Trevigiano 12€
Dentro: fior di latte, gorgonzola, pomodorini, noci, sul cornicione 
cotta in forno: salsiccia.
FUORI FORNO: radicchio, scaglie di grana, glassa di aceto balsamico

Siluro Tulipano 12€
Dentro: fior di latte, sul cornicione cotta in forno: salsiccia
FUORI FORNO: prosciutto crudo di Parma 24 mesi, rucola, pomodorini,
scaglie di grana e glassa di aceto balsamico

Siluro Porcelloso 13,50€
Dentro: fior di latte, crema di zucca, sul cornicione cotta in forno: salsiccia;
FUORI FORNO: porcini, scaglie di grana, olio EVO, rucola

Le varianti
Più pomodoro San Marzano 0,50€
Più mozzarella 1€
Glassa balsamica 1€
Culatello 3,50€
Culaccia 3,50€
Crocchette di patate 4€
Prosciutto crudo di Parma, speck, bresaola 3€
Prosciutto cotto Ferrarini 2€
Mozzarella senza lattosio 2,50€
Burrata, stracciatella 3,50€
Bufala 2,50€
Porcini 2€
Altre 1€
Impasto tirato, doppia pasta 2€
Impasto integrale 2€
Impasto basso e croccante ALTOGRANO 3€



Coca-Cola piccola 3,50€
Coca-Cola media 4,50€
Caraffa Coca-Cola 1 litro 10€
Birra piccola bionda 3,50€
Birra media bionda 5€
Caraffa birra bionda 1 litro 11€
Vino bianco frizzante 1/4 4€
Vino bianco frizzante 1/2 6€
Vino bianco frizzante 1 litro 12€

Acqua naturale Lurisia 0,75 cl 3€
Acqua frizzante Lurisia 0,75 cl. 3€
Acqua microfiltrata Tulipano naturale 2€
Acqua microfiltrata Tulipano frizzante 2€

Alla spina

Bevande

Bibite in bottiglia di vetro
Coca-Cola / Coca-Cola zero 4€
Sprite 4€
Fanta 4€
Beck’s 33 cl. 4€
Ceres 33 cl. 4,50€
Corona 33 cl. 4,50€
Poretti 4 Luppoli 5€ Coperto 3€



Ti aspettiamo sui nostri social!

@ristorantetulipano

Tulipano ristorante

Tulipano Vecchia Limidi
Via Limidi 1087, Soliera (MO)
059 566708

Tulipano Fossoli 

Ci trovi anche:
Via Mare Adriatico 30, Fossoli di Carpi (MO)
059 8678400
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